


PREISE 

CHEF‘S MENU
4-Gang-Überraschungsmenü 	 64.50 

ink l . Weinbegle itung	 94.50

GEDECK                                                       4.50

obl igator isch bei  jeder Bestel lung     
hausgemachtes Brot |  Aufstr iche | 
Gruß aus der Küche

*für ein veganes Menü verrechnen wir einen 
Aufpreis von 20 (Chef‘s Menu)



TATAR VOM OCHS                                    19.50
Apfel  |  Br ioche |  E igelb

RAHNER CARPACCIO                               15 .50	
Rote Beete |  Z iegenkäse |  F inger l imetten    

FANG DES TAGES                                     18.50	
Beurre Blanc |  Knochenmark |  Wi ldkräuter               

CONSOMMÉ VOM RIND          		  6.50
Einlage des Tages |  Wurzelwerk |  Schnitt lauch

CREMESUPPE VOM SPITZKOHL	 6.50
Brie  |  Joghurt  |  L imette

TAUERN LAMM	 25.50
Ravioli | Estragon | Wurzelwerk 

WIENER SCHNITZEL VOM KALB       	 27.50
Erdäpfel | Preiselbeeren | Zitrone 

PINZGAUER TAFELSPITZ                   	 23.50
Rösterdäpfel | Cremespinat | Apfelkren

SEEFORELLE		  26.50
Risotto | Wilder Brokkoli | Tomate

KASSNOCKERL 2.0			   16.50
Bergkäse | Röstzwiebel | Wildkräuter

DRY AGED TOMAHAWK	 69.50
für 2 Personen auf Vorbestellung
Kroketten | Gemüse der Saison | Béarnaise



SALZBURGER NOCKERL                            11 .50
Sauerrahm |  Pre ise lbeere |  Hibiskus

SCHOKOLADENTARTE                              12.50	
Quitte |  Gelbwurz |  Mer ingue

AFFOGATO                                                 7.50	
Tahit i  Vani l le  |  Barbera Espresso                

KÄSE VON MILD BIS KRÄFTIG		  14.50
Chutney |  Trüffe l  |  Mi lchbrot


