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PREISE

CHEF‘S MENU

4-Gang-Uberraschungsmeni 64.50
inkl. Weinbegleitung 94.50
GEDECK 4.50

obligatorisch bei jeder Bestellung
hausgemachtes Brot | Aufstriche |
Grull aus der Kiiche

“fur ein veganes Menil verrechnen wir einen
Aufpreis von 20 (Chef‘s Menu)



TATAR VOM OCHS 19.50
Apfel | Brioche | Eigelb

RAHNER CARPACCIO 15.50

Rote Beete | Ziegenkdse | Fingerlimetten

FANG DES TAGES 18.50

Beurre Blanc | Knochenmark | Wildkrauter

CONSOMME VOM RIND 6.50
Einlage des Tages | Wurzelwerk | Schnittlauch

CREMESUPPE VOM SPITZKOHL 6.50

Brie | Joghurt | Limette

TAUERN LAMM 25.50

Ravioli | Estragon | Wurzelwerk

WIENER SCHNITZEL VOM KALB 27.50

Erddpfel | Preiselbeeren | Zitrone

PINZGAUER TAFELSPITZ 23.50
Rosterdapfel | Cremespinat | Apfelkren

SEEFORELLE 26.50
Risotto | Wilder Brokkoli | Tomate

KASSNOCKERL 2.0 16.50
Bergkase | Rostzwiebel | Wildkrauter

DRY AGED TOMAHAWK 69.50
fur 2 Personen auf Vorbestellung
Kroketten | Gemise der Saison | Béarnaise



SALZBURGER NOCKERL 11.50

Sauerrahm | Preiselbeere | Hibiskus

SCHOKOLADENTARTE 12.50
Quitte | Gelbwurz | Meringue

AFFOGATO 7.50
Tahiti Vanille | Barbera Espresso

KASE VON MILD BIS KRAFTIG 14.50
Chutney | Truffel | Milchbrot



