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PREISE

CHEF‘S MENU

4-Gang-Uberraschungsmeni
inkl. Weinbegleitung Classic

inkl. Weinbegleitung Premium

EXPERIENCE
7-Gang-Meni

inkl. Weinbegleitung Classic

inkl. Weinbegleitung Premium

GEDECK

obligatorisch bei jeder Bestellung

hausgemachtes Brot | Aufstriche |

Grull aus der Kiuche

“fir ein veganes Meni verrechnen wir einen

64.50
94.50
124.50

124.50
184.50
214.50

4.50

Aufpreis von 20 (Chef‘s Menu), 40 (Experience)

GENUSS

REGION
OSTERREICH

U

GaultsMillau




EXPERIENCE

KNOLLENSELLERIE 16.50

Apfel | Brunnenkresse | Getreide

CcLAssIC Cava Vilarnau Brut Reserva Bio
Gonzalez Byass | Cadiz | Spanien

PREMIUM Cuvée de Crayéres Brut
Eric Rodez | Ambonnay | Frankreich

SUSSERDAPFEL CONSOMME 9.50

Safran | Pofesen | Rosmarin

CLASSIC Gewdirztraminer Wielitschberg 2018
Tement | Berghausen | Siidsteiermark

PREMIUM Sauvignon Blanc Nussberg GSTK 2018
Gross | Ratsch | Stdsteiermark

ALPENGARNELE 24.50
Chinakohl | Kamille | Macadamia

CLASSIC Riesling Belle Fleure 2020
Weszeli | Langenlois | Kamptal

PREMIUM Gelber Muskateller Kroois 2009
Wolfgang Maitz | Ehrenhausen | Stidsteiermark

SORBET 6.50

Schwarzwurzel | Petersilie | Zitrone

STOR 29.50 | 34.50
Karotte | Shiitake | Miso | Steinpilz

cLAssIC Riesling Pfaff 2020
Clemens Strobl | Kirchberg | Wagram

PREMIUM Riesling Bockstein ,Z“ G.G. 2018
Nik Weis | Leiwen | Mosel

HEIMISCHES KALB 39.50

Topinambur | Perlzwiebeln | Pasta

CLASSIC Barbera d“Alba Scarrone DOC 2017
Vietti | Faletto | Piemont

PREMIUM Barolo DOCG 2016
Paolo Scavino | Castiglione Falleto | Piemont

SCHOKOLADEN TARTE 16.50

Karamell | Birne | Mandel

cLAssIC Riesling Spéatauslese Laurentiuslay 2013
Nik Weis | Leiwen | Mosel

PREMIUM Riesling siiBe Rosen 2020
Clemens Strobl | Kirchberg | Wagram



KLASSIKER

BEEF TATAR 80 GR 22.50
Eigelb | Rauch | Chips 110 GR 26.50

RINDER-CONSOMME ODER
KRAUTER-GEMUSEESSENZ

Dreierlei Einlage | Wurzelwerk | Schnittlauch

KLASSISCHES WIENER SCHNITZEL
VON DER KALBSSCHALE

Petersilienerdapfel | Preiselbeeren | Zitrone
Kapern | Sardellen | griner Salat

STEIRISCHES WURZELFLEISCH

Erdépfelgratin | Knollengemise | Kimmel | Kren

CHATEAUBRIAND FUR 2 PERSONEN
GOURMETFEIN RIND (CA 400G)

WeiRe Polenta | Ribengemise | Pfefferrahm

ACQUERELLO RISOTTO
Erbse | Zuckerschote | Schottkése

HAUSGEMACHTES SORBET-DUO

Beeren | Honig | Nisse

TARTE TATIN
Tonkabohne | Apfel | Blatterteig

G’ SCHMACKIGE KASEROAS
Chutneys | Essiggelees | Milchbrot

REGIONAL & PERSONLICH

29.50

25.50

79.50

22.50

11.50

14.50

15.50

GEMUSE Familie Haitzmann, Biohof Stechaubauer, Saalfelden

LAMM Tauernlamm, Taxenbach
GARNELE Alpengarnele, Hall in Tirol

KALB Familie Huber, Tiroler Kaiserkalb, St. Johann in Tirol

SCHWEIN & RIND Gourmetfein, Michaelnbach

FISCH Fischhandlung Heinl, Erlangen, lkejime Spezialisten

HONIG & GIN HAIDVOGL MAVIDA, Zell am See
MILCH & KASE Pinzgau Milch, Maishofen



