


PREISE 

CHEF‘S MENU
4-Gang-Überraschungsmenü  64.50 

ink l . Weinbegle itung Class ic   94.50

inkl . Weinbegle itung Premium 124.50

EXPERIENCE
7-Gang-Menü    124.50

inkl . Weinbegle itung Class ic   184.50

inkl . Weinbegle itung Premium  214.50

GEDECK                                                      4.50

obl igator isch bei  jeder Bestel lung     
hausgemachtes Brot |  Aufstr iche | 
Gruß aus der Küche

*für ein veganes Menü verrechnen wir einen 
Aufpreis von 20 (Chef‘s Menu), 40 (Experience)



EXPERIENCE 

KNOLLENSELLERIE                                  1 6 . 5 0
Apfel  |  Brunnenkresse |  Getreide
CLASSIC  Cava Vi larnau Brut Reserva Bio
González Byass |  Cádiz  |  Spanien

PREMIUM  Cuvée de Crayéres Brut  
Er ic  Rodez |  Ambonnay |  Frankreich 

SÜSSERDÄPFEL CONSOMMÉ                     9.50
Safran |  Pofesen |  Rosmarin
CLASSIC  Gewürztraminer Wiel itschberg  2018
Tement |  Berghausen |  Südsteiermark

PREMIUM Sauvignon Blanc Nussberg GSTK  2018
Gross |  Ratsch |  Südsteiermark

ALPENGARNELE                                       24.50
Chinakohl  |  Kami l le  |  Macadamia
CLASSIC  Riesl ing Bel le  F leure 2020
Weszel i  |  Langenlois  |  Kamptal

PREMIUM Gelber Muskatel ler Kroois  2009
Wolfgang Maitz  |  Ehrenhausen |  Südsteiermark

SORBET	   	                               6 .50
Schwarzwurzel  |  Peters i l ie  |  Z itrone

STÖR                                              29.50  |  3 4 . 5 0
Karotte |  Shi itake |  Miso |  Steinpi lz
CLASSIC Riesl ing Pfaff 2020
Clemens Strobl  |  Kirchberg |  Wagram

PREMIUM Riesl ing Bockstein „Z“ G.G. 2018
Nik Weis  |  Leiwen |  Mosel

HEIMISCHES KALB  	                               39.50
Topinambur |  Per lzwiebeln |  Pasta
CLASSIC Barbera d´Alba Scarrone DOC 2017
Viett i  |  Fa letto |  Piemont

PREMIUM Barolo DOCG 2016
Paolo Scavino |  Cast ig l ione Fal leto |  Piemont

SCHOKOLADEN TARTE                             16.50
Karamel l  |  Birne |  Mandel
CLASSIC Riesl ing Spätauslese Laurentius lay 2013
Nik Weis  |  Leiwen |  Mosel

PREMIUM Riesl ing süße Rosen 2020
Clemens Strobl  |  Kirchberg |  Wagram



KLASSIKER 

BEEF TATAR                                   80 GR  22.50
Eige lb  |  Rauch |  Ch ips                         110 GR  26.50

R I N D E R- CONSOMMÉ ODER                      7.50
KRÄUTER-GEMÜSEESSENZ
Dreier le i  E in lage |  Wurzelwerk |  Schnitt lauch

KLASSISCHES WIENER SCHNITZEL         2 9. 5 0
VON DER KALBSSCHALE
Peters i l ienerdäpfel  |  Pre ise lbeeren |  Z itrone 
Kapern |  Sardel len |  grüner Sa lat

STEIRISCHES WURZELFLEISCH               25.50 
Erdäpfelgratin | Knollengemüse | Kümmel | Kren

CHÂTEAUBRIAND FÜR 2 PERSONEN       79.50
GOURMETFEIN RIND (CA 400G) 
Weiße Polenta |  Rübengemüse |  Pfefferrahm

ACQUERELLO RISOTTO                           22.50 
Erbse | Zuckerschote | Schottkäse

HAUSGEMACHTES SORBET-DUO             1 1 . 5 0
Beeren |  Honig |  Nüsse

TARTE TATIN                                            1 4 . 5 0
Tonkabohne |  Apfel  |  B lätterte ig

G´SCHMACKIGE KÄSEROAS                    1 5 . 5 0
Chutneys |  Ess iggelees |  Mi lchbrot

REGIONAL & PERSÖNLICH
GEMÜSE  Fami l ie  Haitzmann, Biohof Stechaubauer, Saalfe lden 
LAMM Tauernlamm, Taxenbach
GARNELE  Alpengarnele, Hal l  in  Tirol
KALB Famil ie  Huber, Tiroler Kaiserkalb, St . Johann in  Tirol
SCHWEIN & RIND Gourmetfein, Michaelnbach
FISCH  F ischhandlung Heinl , Er langen, Ikej ime Spezia l isten
HONIG & GIN  HAIDVOGL MAVIDA, Zel l  am See
MILCH & KÄSE Pinzgau Mi lch, Maishofen


